OAKVIIBTET IHO3EMHHUX MOB

«1 fimy # Bomaro: Mupy! Mupy! Mupy!»

(ITepexmnan . ITanamapuyka)

VY Bipmax pi3Hoi Tematuku B «KaHIIOHBEpE» BUMAIBOBYETHCS 00pa3 HOBOI JIOMWHHU 3 11
CKIIATHUM [4] BHYTPINTHIM CBITOM.

Bona e Baraerbcs, HE JIETKO PO3CTAETHCS 3 XPHUCTUSHCHKO-aCKETHYHOIO MOPAJLTIO
CepelHbOBIYYSA, B Hei e ocTaToOYHO He copMyBanacsi HOBAa CHCTEMa HAWBHIIMX MOPaIbHUX
LiHHOCTEH, aje BOHA BXKE LIJIKOM IOB'S3aHa 3 XKHUTTIM, 3 HOr0 3¢eMHUMH pafoliaMu i OOJsIMH.

[Terpapka HamoJETIMBO i MPOAYMaHO CTBOPIOBAB BJIACHUI IHIWBIMyaIbHUNA CTHIIL. BiH BOTOmIB
BEJIMKAM JapoM CjoBa 1 BIpHB Yy CHIy XYyAOXHbOI MOBH. be3mepepBHO mpamioyn Haj
YAOCKOHAJICHHSAM CBOIX TO€3il, BiH MOCTIHHO mepepoOJsiB iX, 3MiHIOBAB, MPAarHy4d XyIOXKHBOT
JIOBEPIIICHOCTI.

A me momarascs Kpacu (popmH, BIATOYEHOCTI BipIa, BUIIYKaHOI oOpa3HocTi. [leTpapka HanaB
COHETY KJIACHYHOI BHKIHYEHOCTIi, 1 CTaB BUCOKHMM B3ipLieM JUIsS HACTiAyBaHHS y *aHpOBid Qopmi i
nipuaHiii MOBi s GaraThox moeriB. Moro HaciigyBaHHS IOPOMHIO B €BPOIEHCHKiN moesil mimy
TEYiro meTpapkizMy. BImBoM neTpapKiBCHKOTO COHETY MMO3HaUY€Ha TBOPYICTh HAWBUAATHIIINX MOETIB
Opanrii, [cnanii, AHIIIIT, @ TAKOXK CIOB'SHCHKHUX KpaiH enoxu BinpokeHHs.

BucnoBku. Spume I[letpapku Bennue3He. BOHO He OXOIUIIOETHCS HABITh HAWBUIIUM
BH3HAHHAM HOTO BIACHHX JITEpaTypHHUX 3aciTyT. OCOOUCTICTD, TOET, MUCIIUTEIh, CYCITUTLHUAN i — Y
HbOMY Hepo3auibHI. OCh yke OUIbIIe IIECTUCOT POKIB JIFOJCTBO IIAHYE BEIMKOIO ITaiHIIs
HacaMmIepen 3a Te, O BiH, MaOyTb, SIK HIXTO 1HILIHMHA, CIIPUSIB HACTAHHIO HOBOI €IOXHU BIIKPHUTTS CBITY i
JIFOMHM, SIKA Ha3UBAETHCS BinpomkeHHsM.

[To-HOBOMY 300paxkeHo B «KaHIoHBEpE» KiHOUMI oOpa3 i koxaHHsA. Xoda Jlaypa OGe3mMipHO
i71eali3yeThes, 3riIHO 3 TONEPEIHLOI TPAUIIIEI0, BOHA MOCTAE BXKE SK XKHUBA XKIHKA 3 PEaJbHUMH,
36eMHUMH PUCAMH.

[lle Bupa3Hime HOBAaTOPCHKUU XapakTep moesiii «KaHIloHbepe» NposSBISETbCA B 300pakKeHHI
JIPUYHOTO Tepos, SIKOMY HAJeKUTh LEHTpalbHe Micie B 30ipui. 3a BH3HAYCHHSM KPUTHKIB
«Kannonsepe» — nipuuHa cnosigs [letpapku.

«KaH10HBEPE» MICTUTh HE TLIBKH JIOOOBHY JIPUKY — II€ Tepiia B ITepaTypi pi3HOTEMHa
nipryHa 36ipka. Kpim mro0oBHUX moe3iil, 10 Hei BXOIATH BipIIi HA TEMH IMONITHYHI Ta MOPAJbHI, €.
Bip1Ii, B IKHX OCIIBYIOTECS Ipy>k0a 1 mpupoa, nepeaatotsest Giocoderbki il eCTETUUHI pO3AYyMH.
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CUHTAKCHUUHA HOMIHAIIIA TA if POAb B TACTPOHOMIUHIH
TEPMIHOAOTTI (HA MATEPIAAI ®PAHITY3bKOI TA YKPATHCHKOI MOB)

Jlana crarTs mpucBSYeHa TMpoOJeMi YTBOPEHHS Ta MPOMYKTUBHOCTI TaCTPOHOMIYHHX
CJIOBOCIIOJIYYCHbh Ha MaTepiaiai (paHIly3bkoi Ta YyKpaiHChKOI MOB. Y JIaHOMY JOCHIKEHHI
BU3HAYAETHCS TMOHATTS Ta XapaKTEPUCTUKA TEPMIHOJIOTIY-HOTO CIIOBOCIIOIYYCHHS, MPOMOHYETHCS
OOIpyHTOBaHE MIATBEPKCHHS BHCOKOi TMPOJYKTHBHOCTI TEPMIHOTBOPYMX MoOAelded JBO- i
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OAKVIIBTET IHO3EMHHUX MOB

TPUKOMITOHCHTHOT'O THITY 1 XapaKTepy 3B’S3Ky MiXK €JIeMEHTaMH CJIOBOCIIONYYEeHb Y (PpaHITy3bKiil Ta
yKpaiHChKill MOBaXx.

3aranom, BUBYECHHSI TEPMIHOJIOTI{ SIK CHCTEMH, BU3HAYEHHS i1 MICI y CTPYKTYPi MOBH € OJTHUM
3 aKTyalbHUX 3aBIaHb CY4YacHO! JIHTBICTUKH. BUpimeHHS TeOpeTWYHHWX 3aBJaHb — BH3HAUYEHHS
OPUPOAM TEPMIiHIB SK 3HAKIB CIEIialbHUX TIOHSATH, BHUSBJICHHS JCPHBAIlIfHOTO TIOTEHIIATY
TEPMIHOJIOTIYHOI JICKCHKH, JOCIHI/PKCHHS 3arajlbHUX TEHJACHIIH pPO3BUTKY TEPMIHOCUCTEM —
3HaXOMUThCsl y UeHTpi yBarm 1ol Husku gocmigaukiB (J.C. Jlorre, T.P. Kuska, O.O.
Pedopmarcrkoro, B.IL JlarmneHko, JLIO. BysHoBO1, 0.0. CenmnBaHoOBO],
K. Binbe, A. Maptena). [losiBa 6araTOKOMIIOHEHTHUX CHHTAKCUYHUX KOMIUIEKCIB 3 aTpHOYTUBHUMHU
BIJHOILIEHHSAMU MK KOMIIOHEHTaMH, 3a0e3ledye TOYHY MepeAady iCTOTHUX O3HaK TepMiHOBAaHHX
MOHATE [7, ¢. 5]. BHacmimok mporo GopMyroThCs CKIaJeHI HalMEHyBaHHS 3 JTEKiTbKOX KOMITOHEHTIB,
TOOTO TEPMIHOJIOTIYHI CIIOBOCIIONyYEHHSI.

VY rpaMaTHii CIOBOCMOJIYYEHHS BU3HAYAETHCS SIK «HENPEAMKATUBHE CEMaHTHUKO-TpaMaTHYHE
00’ eTHAHHS IIBOX @ Oinpie) CaMOCTIHHHIX CIIB» [3,
c. 527]. Y dpaHIty3sKiii JTiHTBICTHII TPOIMOHYETHCS TEPMIH CKJIagHA JIEKCHYHA €aHicTh «lexie
complexy, 110 ciyHUTh KOMIUIEKCHUM HaiiMEHyBaHHIM HpeaMera i

fioro Oesnocepeanboi o3Haku [2, ¢. 33]. [Ipu npoMy Cllii yTOUHUTH, IO «CIOBOCHOIYYEHHS €
HE CIIOJIydeHHS cjoBa 1 Horo Oe3mocepemHbol O3HAKW, a CIONYYCHHS 6uxionoi (GopMH CIIoBa
(Ha3MBHUI BIAMIHOK IMEHHHKA) 1 epamamuyHo 3anedxcHoi Big Hei (opmu cioBa (IPUKMETHHUKA,
Henpsimoi ¢opmu imennuka)» [10, c. 37-38]. BoHu BUpaxaioTh €quHI LiTicHI NOHATTA. llpuuomy
IUTICHICT, 3HAYCHHS BUBOAWTHCS 3 CYMH 3HAUC€Hb HOro KOMIIOHEHTIB 1 € TIOKa3HHKOM HOTO
TEepPMiHOJIOTIUHOCTI [9, ¢. 136].

Meroro cTarTi € aHalli3 CHHTaKCHYHHMX 3aco0iB TBOPEHHS TacTPOHOMIYHUX TEpPMIHIB Yy
(¢paHIy3bKii Ta yKpaiHCBbKI MOBax, BHUSBIEHHS MOAIOHOCTI Ta PO30LKHOCTI y CHHTaKCHYHHX
CTPYKTypax TepMiHIB JOCHIIKyBaHOI JIEKCHKH, TIOPIBHSJIbHA XapaKTEPHCTUKA KIUIbKICHOTO
NpeACTaBICHHs PI3HUX CTPYKTYPHUX THIiB TEPMiHIB-TaCTpOHIMIB B 000X MOBaXx.

Crnin 3a3HayuTH, WLI0 KyJTiHApHA TEPMIHOJNOTiA Yy 3iCTaBHOMY AacleKTi 3alHIIaeThCs
MaJIOIOCIIKEHOIO0 B MOBO3HABCTBI. Ha BinmMiHy Bix 6araThOX iHITHX

ragy3b TEPMIHONOTII Ta HOMEHKJIATypH, KyJiHapHa JIEKCHMKa B)XHBAETHCS B IMOOYTOBOMY
CHIKyBaHHI IOIHS, HA GOPMYBaHHS SKOI BIUIMBA€E BEJIMKA KiNBbKICTh HAWPI3HOMaHITHIIINX YMHHUKIB,
a came: reorpadiyHe po3TallyBaHHS €THOCIB, ICTOPHUYHI YMOBH PO3BHTKY CamoOro Hapoay Ta HOTro
MOBH, PEJITiiHI Ta KyJIbTypHI TpaaHIlii TOIIO.

MarepianioM  JOCHIDKCHHS  CIAyryBajdu  NpuKiIaau, AiOpaHi 3 crHemiaiizoBaHUX
JIeKCUKOTpadiuyHuX JuKepel, Ky liHapHUX KHUT Ta [HTepHeT-caiTiB.

[IpemmeToM mOCHiPKEHHS € IPOAYKTUBHICTH MOJIETIEH Ta OCOOIMBOCTI XapakTepy 3B’ SI3Ky MiXK
KOMIIOHEHTaMH TacTPOHOMIYHUX TEpMiHIB y (¢paHIy3bKii Ta yKpaiHChbkii MoBax. OCHOBHUMH
METOAaMH JOCITIDKEHHS € ONUCOBULL, CMAMUCMUYHUL TA MEMOO KOMNOHEHMHO20 aHANI3Y.

OcoOnMBICTIO  JIHTBICTUYHOI ~ pemlpe3eHTallii  raCTPOHOMIYHOI  TEepPMIHO-CHCTEMH €
¢dyHKIioHyBaHHs MpocTux (YKp. abpuxomun; p. andouille «capaempka») Ta CKIaIEHHX TaTy3eBHX
TepMiHIiB (YKp. Haniii 6Geszanxko2onvHuil nopyitnuti xornoonuit; ¢p. champagne brochet a la sauce
blanche «iryka i BUHHEM COyCOM»).

[opiBHANBHMI aHAaII3 OJHOKOMIIOHEHTHHX TEPMIiHIB BHABHB, IO TaKi TEPMIHM CKIAJAIOTh Y
(paniy3pkiii MoBi — 46 % Ta B ykpaiHchkid moBi — 50 % Bing 3aranbHOi KijgbkocTi. KinbkicHe
CHIBBiTHOIIICHHS TEPMiHiB MPUOIU3HO OJIHAKOBE B

000X MoBax. 3a HaNEXHICTIO J0 YacTHH MOBM  HaWOUIBII  YaCTOTHUMH €
1) cyberanTuBHi modeni (S) — dp. — 38 %; ykp. — 38,4 %: ykp.: sanixanka, xaiunieka;, Qp.. péche
«mepcuky», chadeau «ropoxssiauit cym»; 2) an’ektuBHi (A) — dp. — 5,5 % Ta ykp. — 8 % (252 TO):
YKp.: arpycosuti, eipuuunuily Gp.: chocolaté «3 moxkomagHUM CMaKoMy, Croquant «XpyCTKHiD».

Heuucnennumu Mogensimu BusiBuiucst giecmiBai mozgeni (V) — ¢p. — 2,3 %; ykp. — 3 %.
Hanpuknan, ykp.: 6asuuysamu, ¢ saumu; ¢p.: braiser «rymkysatu M’ sicoy, farcir «aauusstiy.

KinbkicTs mienpukMeTHUKOBUX Mojenei (Prtp) 30iraerbes B 000X MoBax i cknanae 0,4 % Bin
3arajgbHOI KUTBKOCTI MTOCIHIDKYBaHUX TepMiHiB. Hampukman, ykp.: noneuenuil, nepexsauienuil; §p.:
affiné «1o0pe BUTPUMAHUHN CUP», épluché «IOUUIICHHMI.

[TpocTi TepMiHM, 10 NPEACTABISAIOTH OJHE OCHOBHE IOHSTTS TACTPOHOMIUHOI TEPMiHOCHCTEMHU
1 MalTh caMOCTiliHE 3Ha4eHHs Ta JediHilii, HeCyTh 1€ W OCHOBHE 3MICTOBE HABaHTAXKEHHS Y
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JIOTIYHOMY JIAHITFOKKY POJO-BHIOBUX 3B’S3KIB IMPU YTBOPEHHI 0araTOKOMITOHEHTHOTO (CKJIaJEHOTO)
TepMiHa i €

HOro OCHOBHUMH TEPMiHOKOMIIOHEHTaMH. BCTaHOBIEHHS CHiBBiTHOIIEHb MK HPOCTUMH M
CKJIaJICHUMH Taly3¢eBUMHU T€PMiHAMHM, a TaKOK TEPMiIHO-KOMIIOHEHTaMH CKJIQJCHUX, A€ MOK/IHUBICTh
JETalbHO TMpOaHali3yBaTH TIpolec IXHbOro (opMyBaHHs, iXHIO JOBXHHY Ta OCOOJHBOCTI
CHHTaKCUYHOI CIIOy4yBaHOCTI TEPMiHOKOMIIOHEHTIB.

Pe3ynpTaTé MOPIBHSJIBHOTO aHalli3y IOBOAATH, WO y KYyJIIHApHIA TEPMIHOJOTI] KiNbKiCTh
TEpPMiHIB, YTBOPEHHWX CHHTaKCHYHUM crocodoM ckxmamae 50 % Big 3arampHOi KITBKOCTI
JOCHiKyBaHOTO (OHAY. 3a YHCIOM KOMIIOHEHTIB BHIUISIOTBCS: OBOKOMHOHEHMHUL  Mun,
MPUKOMNOHEHMHUL mun 1a 0a2amo-KOMNOHeHMHUL Mun TEPMIHONOTIYHUX CIOBOCIONIYYeHb. BapTo
MITKPECTATH, MO0 KOXXHOMY CTPYKTYpPHOMY THITy BIOIOBIZAOTH MEBHI TEPMIHOTBOPYI MOMENI, aje
KUTBKICTh MoJlenel y (paHIy3bKili Ta yKpalHCBKiii MOBax € pi3HO0. 3arajgbHa KUIBKICTh MOJENe
ckiagae y ¢paHmy3pkidi MoBi 107 omuHMIb, a B yKpaiHChKid MoBi — 80 OAMHUIB, IO SCKPaBO
LITIOCTPY€E OCOOMBOCTI JOCIIKYBAHIX MOB.

HajimeHm npoayKTHBHUMH B YKpPAiHCHKiH MOBI BHSBHIINCS TPYNH MPUAMEHHHUKOBHUX MOJIENEH
(pS, pAdv), a y ¢paHmy3bKiii He TpencTaBieHi aja’€KTUBHO-aaBepOianbHi momeni (AAdv). ILe
CBIAYMUTD MPO aHATITUYHUHI XapakTep (PpaHIly3bKOi MOBH 1 PO MepeBary aTpuOyTUBHUX BiIHOLICHb y
CKIIAJHUX Ha3BaxX B YKpalHCBKiH MoOBi. Momenh SA — BIacTHBa TaCTPOHOMIYHIM TEepPMIHOCHCTEMi
(paHIy3bKOi Ta YKpaiHCHKOT MOB, HAIEXKHUTH 0 MPOAYKTUBHHX: (pani.: 12 %; ykp.: 19,3 %. Ilop.:
¢panw.: créme fraiche «cmetaHa», gdteau breton «ppyKTOBE TICTEUKO 3 POMOM», €au minérale
«MiHEpanbHa BOAA»; YKP.: OYI0UKA MEPHONINbCHKA, 2aNywKa nOAMascyka, puba yepsona. Moaenb
S1S2 — Takox BiACTHBA JaHiil TEPMIHOCHCTEMI MOB, IO MOPIBHIOIOTHCS, aje ii MPOJAYKTHBHICTh y
(paHIy3bKiii MOBI Ha MOJIOBUHY BiIPi3HSETHCS B YKpaiHCBKiM MOBi: ¢paniL.: 4,9 %; ykp.: 2 %. Ilop.:
¢panw.: beurre noisette «ropixoe macio», galette gateau «miockuii upir», sucre glace «iykposa
azypy»; YKp.: 6inox suiys, nacma «llomioopkay. Mopaeni AS Bifnae nepesary ykpaincbka mosa — 6 %
Ha BiZIMiHY Bij ()paHIly3bKoi, e ii npoayKTuBHICTH ckiuanae — 2 %. Ilop.: dpanir.: blanc cassis «rikep
i3 4OpHOT cMOpoIuHMY, grand Créeme «moxBiiiHe ecnpecco 3 MOJIOKOM», NOUVEeAU VIiN «CBixKe BUHOY,
YKp.: abpuxocosuti 0xcem, epevana kaua. Monenb SAAV 1o KiTBKOCTI TEPMIHOJIOTIYHUX OJUHHUID Y
JOCTIDKYBAaHUX MOBax Maibke oaHakosa. [lop.: dpani. — 1,9 % 1 ykp. — 2,2 %. Hanpuknaz, dpasir.:
artichauts a la lyonnaise «aprumoxu no-nioncekmy, barbue a la fermiére «kambana no-pepmepcbkny;
YKD.: 3a8usaneyb no-2yyyibcbKoMy, KOmiemu no-Kuiscoku, 6opuy no-00puiecvku.

Tpuxomnonenmnuti mun 'y QpanIy3bpKiii MOBI IpeacTaBieHU 18 Monensmu, a B yKpaiHCHKiit
Tiabku 8 MojensaMu. Cepesi CHMETPUYHUX MOJIENICH MOXKHA Ha3BaTu dotupu: S1pS2: dpanir: 20 % i
yKp.: 6,5 %; ApS: ¢panu.: 0,4 % i ykp.: 0,06 %; SA1A2 ¢panu.: 0,3 % i ykp.: 0,6 %; SIAS2 ¢panu.:
0,1 % i ykp.: 0,2 %. Hanpuknan, S1pS2: ¢dpanm.: omelette au fromage «omuier i3 cupom», aspic de
crabes «3anmuBHE 3 KpabiB», banane en beignet «mmpikok 3 GaHAHOMY; YKP.: nawimem 3 2yCAmuHu,
mensmuna nio MatioHe3om, xonooeys i3 ceununu. APS: ¢panm.: genoise a |’abricot «renyesbke
TICTEYKO 3 aOPUKOCOM»; YKP.: ocobnusuil 6i0 Pezinu (koxmeiinw). SALA2: dpani.: consommé blanc
simple «samoBuunit a6o oBoueBwmii OysBIiOH», Créme épaisse fraiche «rycra cmeranay; ykp.: 60powuno
nutenuune pasose, 20pix nickosuil amepuxancokuti. SIAS2: dpamnm.: vin blanc cassis «6ine BuHO 3
YOPHOCMOPO/IMHOBHM JIiKepoM», poulet sauté chasseur «kypda TyIIKOBaHE MO-MHCIHMBCHKU»; YKP.:
«l'epxynecy — eiecani niacmisyi, Kauka Qapuuposana epeyroio.

JloxoauMo BHCHOBKIB, IO HAWOUIBII aKTUBHIUMH y TAaCTPOHOMIYHIH TEPMIHOCHCTEMI IIUX MOB €
IIBO- i TPUKOMITOHEHTHI CUHTAaKCHYHI1 TUIU (dpanrr.:
46 %; yxp.: 38 %, 3 HUX 1O TPU MOAENI B KOXKHIH MOBI CKJIIalalOTh OCHOBY CHHTAKCHYHOT'O CIIOCO0Y
TEPMIHOTBOPEHHS. AJie HAHOUIBIIOID aKTHUBHICTIO Yy (hpaHIy3bKii Ta YKpaiHCBKiH IOCIHiIKyBaHii
TEPMiHOCUCTEMI 3aJTUILAIOTHCS MOZAEI] TBOKOMIIOHEHTHOTO THITY.

bacamoxomnonenmuuti mun TEPMIHOJOTIYHMX CJIOBOCIIONYYEHb YTBOPIOETHCS BHACIHIJOK
MOJJIMBOI HEOOMEKEHOI KIUTBKOCTI O3HAa4aJlbHUX KOMIIOHEHTIB 31 CHenu(pidyHMH O3HAKaMH
[Komyxos]. IIpoTe iioro mpoayKkTHBHICTH MOpiBHSHO HeBenwka: ¢panm.: 8,1 %, ykp.: 12,2 %.
HasBHiCTP BENMHMKOi KUIBKOCTI Pi3HOPIAHMX Mopeield 0araTOKOMIIOHEHTHOTO THUMY (Bif YOTHPH-IO
YOTHPHAIIITHKOMIIOHCHTHIX ) 3aCBITIy€e TPO IIOCTiifHE IMOMOBHEHHS (PaHIy3bKOI 1 yKpaiHCHKOI
TEPMIHOCHCTEM.

«l"acTpoHOMIis» HOBHMH TOHSATTSAMH, HaIMEHYBaHHS SIKMX BiIOYBAa€ThCS 3a JOMOMOTOI0 THX
TEPMIHOJIOTIYHUX OJMHUIIb, IO BXKe 3a(iKCOBaHI y TEPMIHOCHCTEMI.
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HeoOximHO BiA3HAYNTH, IO cepel] 6araTOKOMIOHEHTHHUX MoJIelei (hpaHIy3pKol Ta YKpaiHChKO1
racTpOHOMIYHOI TepMiHOCHCTEMH (YHKIIOHYE BEIHMKa KIJIbKICTh MAaJIONPOAYKTHBHUX MOJIEIEH:
Hanpuknaa, ¢panm.: SAlconjA2, S1S2pS3A, A1S1A2pS2pS3; ykp.: S1PrtpS2S3, A1A2S1pS2,
S1pAS2pS3pS4 ta ixmi. IT’ste momenmeit S1ApS2, S1S2pS3, AS1pS2, S1pS2pS3, S1pS2pAS3
(GYHKIIIOHYIOTh CUMETPHYHO Y TOCIHIKYBaHild TepMiHOCHCTeMi qanuX MoB: SIAPS2: dpanir.: merlan
frit en colere «mimcmakennii Mepian mig coycomy», salsa grecque aux crevettes «rperpka caibca 3
KPEBETKAMUY»; VKP.: Calam 0804esutl 3 OypaKom, Kuciiv saoayunutl 3 monokom. S1S2pS3: ¢panir.:
potage poule au pot «cym kypstamit», entrecote maitre d’hétel «anTpexor MeTpmoTeENbY»; YKp.: CXio
conys (naniit), nynw naanmamopa 3 Miccicini (naniti). AS1pS2: dpamn.: petits fours au café «mridyp
3 KaBOBOKO HAuMHKOIO», Nouvelles pommes de terre «Mosoma KapToOIIIs»; YKp.: dHceHescbKa nioauea 0o
pubu, xanigpopniticoxkuil uati i3 avodom. S1pS2S3: dpanm.: paté de foie gras «mmpir 3 rycsdoro
TIEYiHKO0 Ta cMajbiieM», omelette de la mére poulard «omuem i3 seyb 3 sepukamuy; yKp.: kapmonis
3 coycom bewamens, caram 3 aucmkie dopwisnuxa. S1IpS2pAS3: dpamn.: cote de beuf dans le faux
filet «6idmreke Ha kictmi», carré d’agneau a la bonne femme ‘dine srus mo-6abycuHOMY»; VKP.:
canam 3 pu6oro nio CMEeManHuM cOyCOM, NedeHs 3i WNUHAMY 3 KaApMONIAHUMU 2ATYWKAMU.

OTxe, 3a XapakTepoM 3B’S3Ky MK KOMIIOHEHTaMH Yy CIOBOCIIONYYEHHI cepel Mojeiel
CHUHTAaKCUYHOIO croco0y HOMiHamii pO3pi3HAIOTHCS NPUIAMEHHH-KOBI Ta Oe3NMpHUIMEHHHKOBi. Y
npoueci JIOCHIIPKEeHHS BCTAHOBJIEHO, IO IS KOXXHOTO CHHTAKCHYHOTO THIYy TEPMIHOTBOPYMX
MoOJeNieil XapaKTepHUM € B)KUBAaHHS NPUHMEHHHKIB, MPUUOMY iX KOMIUIEKCHHH CKJaJ] MOPiBHIHO
HEBEJIMKHUH, 110 3yMOBJIOETHCS MOTpeObaMu HaMEHYBaHHS HOBHX KyJNiHApHUX TEPMiHIiB: (paHILl.. d,
de, en, sur, dans, chez, pour; ykp.: 3, s, i3, 6i0, 3i, y, nio.

3a KIJTBKICTIO MPUIMEHHUKIB MOJENI, IO iX BHKOPHCTOBYIOTH, OyJNH pPO3MOIUIEHI Ha I'ATh
rpym: 1) 3 oqgHUM npuiiMEHHHKOM; 2) 3 IBOMA NpPUIMEHHUKAMU; 3) 3 TPhOMa NpuiiMeHHUKamMu; 4) 3
4YOTHPMA NPUAMEHHUKAMH; 5) 3 I ATbMa IPUHMEHHUKAMH.

1. Moodeni 3 00num nputivennuxom BIACTHBI 1 (PpPaHIy3bKUM 1 YKpPaiHCHKUM KyJIiHapHAM
TEpMiHAM y MOJENSX JBOKOMIIOHEHTHOTO, TPHUKOMIIOHEHTHOI'O Ta 0araTOKOMIOHEHTHOT'O THIIIiB.
Heokomnonenmnuu mun: ¢ppanm.: filets de veau «remsue dine», banane en beignet «mmpixok 3
OaHaHOMY; YKP.: CVN 3 2anyuiKamu, pyiem & omaemi, kapmonaa y ppumiopi. Tpukomnonenmuuii mun:
dpann.: ananas en surprise glacé «amanac y mpomi», écorces d’orange confites «iykatm»; ykp.:
canam 3 ysimHoi Kanycmu, Kapmonis Monooa 6 cmemani. baeamoxomnonenmuuii mun: Qpanim.:
petits pains soufflés aux amandes ’cosoaki Oyouky 3 MUTIATIEM”; YKP.: KAUKa (apuiuposana pucom
6 micmi, Kambana cmaxcena no-0012apcbKU 3 8i08aPeHOI0 KapMoniero.

2. Mooeni 3 0soma npuiiMeHHUKAMU BIACTUBI TPUKOMIIOHEHTHUM 1 0araTOKOMIIOHCHTHUM
tunam (paHIy3pKoi Ta yKkpaiHChKOi TepMiHocucTeMi: (ppanim.: plat de ciote de porc «bapbOekio i3
cBuHsAYMX pebep», pommes de terre fargis a la ciboulette «kaproruis dapimupoBana nuoye0»; yKp.:
nawmem 3 MO3Ky 6 mpybouKkax, caiam 3i Cmpy4Ko80i K8acoui 3 CaloM.

3. Mooeni 3 mpvoma npuiivenHuxamy OINbIIE XapaKTEpHI Ui TEPMiHOJOTTYHHX
CIIOBOCIIOJTYYeHb 0araTOKOMIIOHEHTHOTO THITY (ppaHIly3bK0i MOBH, ajie B MPOLEC] TOCITIPKCHHS HAMU
Oynm 3adixcoBaHi MOOAMHOKI BUNAAKH (DYHKI[IOHYBAaHHS TPHOX NMPUIMEHHUKIB Y TEPMIHOJOTIYHUX
CITOBOCTIONTYUEHHSIX YKpalHChKOT MOBH: (paHil.: ragoiit de mouton a la bonne femme aux pois chiches
«pary i3 OapaHWHHU 3 TYPEUbKHM TOPOIIKOM I10-0a0yCHHOMY»; YKP.: CYH 3 CABOUCLKOI Kanycmu 3
puboro 8 copujeuxy.

4. Mooeni 3 wuomupma npuiMeHHUKAMY 3yCTPIYAIOThCS TUIBKA Y TEPMIHOJIOTIYHUX
CIIOBOCIIOJTYUCHHSIX (ppaHIy3bK0i MOBH JOCIIKyBaHOI TepMiHocucTemu: ¢pan.: salade de pommes
de terre sucrées en coquilles a la hongroise «camar 3 comoakoi KapToruli B dYepenamikax Io-
YTOPCHKI.

5. Mooeni 3 n’amema npuiiveHHUKamu TAKOX TIIbKM Yy (paHIly3bKili racTpoHOMIiUHIN
tepminocucremi: ppanu.: médaillons de poulet au sirop d’érable aux graines de pavot «memanbiioHH
3 KypyaTH B CHpOIIi 3 sIBOpa B 3epHsATKaX Makyy; Steaks de cerf aux baies de genievre sur coulis de
bleuets «bigTexcy 3 OJICHATHHY B STO/IAX SUTIBI Ha MJIHBI 3 YOPHUIEY.

TakuM YMHOM, PO3TIISIHYBIIN CHHTaKCHYHE TEPMiHOTBOPEHHS Y AOCIIIKYBaHHMX MOBAX, MOKHA
3po0OHTH Taki BHCHOBKH: 1) KOXXHOMY CTPYKTYpHOMY THIIy BiAIIOBiZalOTH IEBHI TEPMiHOTBOPYI
Mojeni, ane iXHS KUTBKICTh 1 CTPYKTypa 3aJIe)KHTh BiJ] PI3HOTO THIYy IUX MOB: AHAMIMUYHOO
(bpaHIly3pKOT MOBH Ta CUHMEMUYHO2O YKPAaiHCBKOT MOBH; 2) HAiOUIbII aKTHMBHUMHU cepen Oarato
KOMIIOHCHTHHX TEPMiHIB B 000X MOBAax BHSBUJIMCS JBO- i TPUKOMIIOHEHTHI CHHTAKCHYHI THIMH; 3)
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OAKVIIBTET IHO3EMHHUX MOB

(GYHKIIOHYBaHHS TIapalelbHUX MoJeled B 000X MOBax 3yMOBJIEHO BIUIMBOM 3arajbHOBKHBAHOI
JIEKCUKH Ha TacTPOHOMIYHY TEpMIiHOJOTII0; 5) 3a xapakTepoM 3B’S3Ky MK KOMIIOHEHTaAMH Y
CJIOBOCTIONTYY€HHI BUAUISIOTHCS IPUAMEHHHUKOBI 1 0e3MpuiiMEHHIKOBI TEPMIHOIOTIYHI MOJIEITI.
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LES NOMS PROPRES FRANCAIS DANS LA TRADUCTION UKRAINIENNE

Dans I’optique de la traduction, les noms propres de toute langue forment un groupe spécial de
réalités onomastiques. Ils possédent une certaine information socioculturelle qui redonne au texte
traduit une couleur nationale bien évidente. Le but de notre article est d’examiner la notion de la
traduction de noms propres, de mettre en relief I'importance de difficultés de traduction des noms
propres et d’observer le role de la translittération et de la transcription.

Dans la linguistique ukrainienne, le probleme de la traduction de noms propres frangais n’est
pas bien examiné[3,105]. La croissance rapide des contacts politiques, économiques et culturels entre
I'Ukraine et les pays de la langue frangaise (France, Belgique, Canada, Suisse, et en partie de langue
francaise en Afrique), exige le vocabulaire de noms propres frangais dans la langue ukrainienne.

Pendant la traduction des noms propres (noms de personnes, noms géografiques, noms des
établissements et organisations, titres des journaux, etc.) on met en pratique un des principes suivants :

Traduction

Translittération

Transcription

Plusieurs procédés de restitution des noms propres frangais sont a retenir. Le choix de ces
procédés dépend souvent des facteurs historiques et de traditions extralinguistiques, dont le traducteur
est obligé de tenir compte. Le probléme porte également sur les différences phonétiques et grafiques
des deux langues, ce qui complique certainement la restitution des noms propres:

Delisle — JTemins;

Fougeres — dyxep;

Lallement — JIsuieman;

Debeauvoir — JTeboryap.

Les noms de lieu appartiennent au type de noms qui sont concernés dans une monographie.Les
noms frangais ont commencé a étre attribués aux personnes des avant le XIII siécle. Ils contiennent les
noms d’activité (métier, profession ou fonction, les surnoms qui décrivent les caractéristiques
particulieres :
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